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leziz duraklar

Klemantin Agk Mutfak Firmn &
Pasta Evi cok lezzetli kahvaltihiklar,
tath ve tuzlu kurabiyeler, kigler, pasta-
lar, tatlilar ve gikolatalarm hazirlandidi
g1k ve samimi bir mekan. Dogum gund,
yildéntmi, diigin, nisan gibi 6zel gun-
lerde istediginiz boyut ve gekillerde
pasta siparigi verebiliyorsunuz. Pasta-
larm sadece goruntiileri degil tatlar: da
harika. Méniiden segim yapabileceginiz
gibi hayalinizdeki pastay: da Klemantin
ekibi ile tasarlayabiliyorsunuz.
Klemantin A¢ik Mutfak Firin & Pasta
Evi'nin sahibi Deniz Orhun, yurt diginda.
pastacilik egitimi almig. Yarigma ve fes-
tivallerde Tlrkiye'yi temsil etmis. Eki-
biyle birlikte bir yih agkin siredir
Klemantin'de nefis lezzetler hazirhyor.
Uriinlerinde katk: maddesi kullanmiyor.
Islenmemis geker, gercek tereyagl, dogal
vanilya tercih ediyor. Kendisinin ve aile-
sinin saghfmna Ozen gbsterenler pasta,
tath ve gay saatleri igin bu nefis lezzetle-
ri gonill rahathyla siparis edebilir.
Klemantin A¢ik Mutfak Firin & Pasta
Evi'nde imalathane ve parti evi bulunu-
yor. Parti evinde dogum ginii, y1ldéni-
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mi, nigan ve 6zel organizasyonlar du-
zenleniyor. Yemeklerden pastaya kadar
her ayritimin hayalinizdeki gibi olmasi
igin Klemantin ekibine partinin nasil
olmasim istediginizi anlatmamz yeter-
li! 150 metrekarelik parti evi, 40 kigiyi

rahatca agirlayabiliyor. Parti evinde
mekan siislemesi, animatdr hizmeti de
veriliyor. Eviniz dagilmadan, yorulma-
dan 6zel ginlerinizi kutlayabilirsiniz.
Klemantin, ¢ikolata konusunda da id-
diah. Cegit gesit ¢ikolatalar hazirliyorlar.
Ayrica tath ménisi de bir hayli zengin...
Makaronlar, truffle’lar, elma crumble’lar,
cheesecake’ler, baklavalar siparig edebi-
liyorsunuz. Restoranlara, kafelere, otel-
lere ve firmalara toptan tirtin de sagla-
yan mekanda, kahvalti ve ¢ay saatleri i-
¢in kanepeler, pogacalar, simitler, kura-
biyeler ve gibi segenekler bulunuyor.

Klemantin Agik Mutfak
Firin & Pasta Evi 0216 467 21 24

G-3 Sokak 4A, Hanem Apartmam
Ciftehavuzlar Istanbul
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« . * 600 gram tuzsyz labne Peynirj
! X * 1 cay bardagi krema « 1 cay barg, a
; Pz siizme yogurt « 1 kahve fincap,
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biskiivili taban icin: « 2 paket by |
biskiivi « 50 gram tereyag « 5 Corba 4
kasigi toz badem *2 corba kasig, siit
limonlu sos icin; « 39 mi limon suyy "‘
*50 gram tozseker » 1 adet kijgjji P
boy yumuria » 1 tutam rendelenmig i
limon kabugu « 45 gram tereyag:
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Limonlu sos igin limon suyu,
tozsekerin yansi ve fimon kabuguny
SOs tenceresinde kanstrn, Kaynamga
noktasina gelmeden ISininca ocaktan
alin. Yumurta jle kalan sekeri ayn bir

€am kasede cok kabartmadan cirpip
sekerli ve yumurtay, karisim ile

Zirlam;g olduguny, Kanisim,
kelepceli kaliba elinizle bastraray
Yayin, Buzlygy aktanp Peynirli kangim
188N ok bekigriy Peyniri
bk €N yumurta aklanyla tozsekeri
UC peynirli kej Ufalanmy i i R w'amam
is: : ’ 4
servis: 8 kigijjy tiraslanm, e,::{,nz'e;%r Symii C"PIP labne Deynl;'jr;:yﬂkrerna,bir ﬁanem
*4 adet Yumurta « 1/ SU bardag, sijt . 1cay bardaol Zeytinyag, sekhnde o "anmis kapya bl:bzar yogurt' o mo .
. 9ram beyay Peynir » 199 gram taty; jor Peyniri « 59 gram tane ka’abibe"ef Misir ¢, i b |
bardag, yp, . 2 corha kasigy misir
* 1 tatl; kasigi tane Karabipgy
1/2 dey * 1 demet taze
Ze nane » 1,5 Ppaket kabartm, tozy
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_ Mart ay1 boyunca
Biev Magazalar'ndan
her 100 TL alsverise

5 TLk

hediye ceki!

www.biev.com.tr
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damla gikola,tah ve
yabanmersinli
kurabiye

servis: 25 adet biiyiik boy biskiivi icin:

150 gram tereyagi

1 cay bardagi esmer seker
1 cay bardag tozseker

2 adet yumurta

2,5 su bardagi un

1 corba kasigi kakao

1 cay kasigi karbonat

1 su bardagi damla cikolata
1 cay bardagi kurutulmus
yabanmersini

Tereyagini oda isisind YUnye.
Sekerleri harmanlayn, Derip t:,‘:hr,
kabin icine sirasiyla tereyag,' Sek
ve yumurtalari ekleyere m'ks'“r;j 6r
cirpin. Un, kakao ve karbongy, ',,;
edip yumusak kivaml; pj hamy, N
elde edin. En son damla
cikolatalari ve kurutulmys
yabanmersinlerini ekleyerej tahty
kasik yardimiyla karistirin, Yag
kagit serili firin tepsisine Corba
kasigiyla hamurdan parcalar alip
aralikl olarak dékiin, Onceden
isitiimis 190 dereceye ayarli firngg
15-20 dakika pisirin, [lik veya
soguk servis yapin,




iki renkli muffin

servis: 1 tepsi icin

4 adet yumurta

1,5 su bardag tozseker

1/2 su bardag: siit

100 gram tereya

1 kahve fincam zeytinyag

2 su barda@: un (tepeleme)

2 corba kasigi kakao (tepeleme)
1 portakalin rendelenmis kabugu
1 paket kabartma tozu

1 cay bardag: damla cikolata

1 su bardag: ceviz ici

Tereyagini oda isisinda yumusatin.
Yumurtalar ile tozsekeri mikser
yardimiyla 5 dakika boyunca cirpin.
Siit, tereyagdi ve zeytinyagini ekleyin.
Birkac dakika daha cirpin. En son
un ile kabartma tozunu ilave edin.
Tahta bir kasikla pittirstiz bir kivam
elde edene dek karnstirin. Kansimi
iki ayr kaba ayinn. Kansimlardan
istediginiz renklerde elde etmek icin
déniisiimlii veya tek renk olarak
(kakaolu veya portakal aromal)
muffin tepsisine paylastirin.
Uzerlerine damla cikolata ve ince
cekilmis ceviz ici serpin.

Onceden isitiimis 170 dereceye
ayarli finnda 20-25 dakika pisirin.
lik veya soguk servis yapin.
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DRO1440 Cam Tabanlh Kek Kalibi:
Dr. Oetker cam tabanl kek kalibi ile pastalannizi, her cesit
kekinizi rahatlikla pisirebilir, kelepcesinden cikardiktan
sonra servis tabaginiza sk bir sekilde yerlestirebilirsiniz.

DRO1446 Biiyiiyebilen Kek Kalib:
Dr. Oetker'in 25 ile 35 santime kadar ayarlanabilir teflon

dikdértgen kek kalibi ile hayatinizi kolaylastinn.

www.biev.com.tr



